Тесто сдобное для пирожков / пирогов.

                                                     На, шт. :          644                       50             20

В кг.

                 Опара:

Мука                                                                       8                          0,6          0,24

Сахар                                                                     0,5                       0,04         0,016

Дрожжи                                                                 0,6                       0,05         0,02

Молоко                                                                   6                        0,466        0,186

                    Остаток:

Маргарин                                                             1,8                       0,139       0,057

Сметана                                                                1,2                       0,09         0,037

Молоко                                                                   1                        0,07          0,028

Яйцо, шт.                                                               44                          4            2м

Мука                                                                      10                        0,776        0,31

Сахар                                                                     2,5                       0,19         0,076

Итоговый вес                                                      33,36                                   1,05
Порционирование теста по 50 грамм.

С упаковки дрожжей:

На:                        40            20

Мука                    1,0           0,5

Сухжрож           1ст.л.      1/2

Соль ½ чайной                 1/4

Сахар                    0,2         0,1

Маргарин             0,2         0,1

Молоко                 0,4         0,2

Яйцо (3-4)             0,3       0,15(2)

Ваниль          

ИТОГО                  2,0++    10++

Мука просеив. + дрожжи, сахар, жидкость, месить. + маргар, соль, хор. Вымес.

Остав. В тепле на 50-70мин. 
   Перемесить, порционир, раскатать, начинка, залепить, на лист (смаз), накрыть,

Расстой 40-50мин.  Обмаз яйцом, в дух. 210-220 град. 25-30мин.

Для неслад. Начин. Сахар снизить до 50-70 граммов(на 40, 25-35 на 20).
